N
< ~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE M d ERMONT
Spp <R N :

(5% per)
Scolarest RiO
‘Brésil
LUNDI

MERCREDI VENDREDI

) Potage de légumes
ENTREE DU JOUR
cro(tons
é%. 71 I
U |
== | |
| |
Estouffade de beeuf sauce au | | |
PLAT DU JOUR . ! ! Crousty de poulet Brandade de poisson
poivre | |
| |
| |
| Tortellonis Bio mozzarellaala |
| |
| Napolitaine |
| | .y . |
Pommes vapeur ! ! Brocolis béchamel : :
LEGUMES | | i |
et i I et I Salade verte Bio I
D'ACCOMPAGNEMENT : : ! !
Haricots verts Bio | | Purée Bio i i
| | s
! |
LAITAGE DU JOUR Edam i Brie i
| |
e J
! |
I I
DESSERT DU JOUR Orange 6 i‘ Velouté fruits | Tarte aux poires |
I I
| |
i T T T i | 5 |
Pain & beurre | Madeleine | Pain ! Brioche : Galette aux céréales !
| | I | I
GOUTERS Yaourt aromatisé i Petit suisse sucré i Emmental i Lait nature i Yaourt a boire i
| | I | I
Jus d'ananas i Banane i Orange I Compote | Pomme i
e ! ! L |
P g7
E Agriculture Biologique 63‘ Produit de saison M CEufs Plein Air \.--‘2'__/ Viande bovine frangaise Péche responsable =2 Appellation Origine Protégée
'Y : 4 Indication Géographique <= Haute valeur environnementale
'&%,g;/ Viande de porc frangais Plat végétarien @ﬁ Label rouge i@} Produit local fi%;%\
=5 Protégé (IGP) st (HVE)
du chef CE2 Certification environnementale
Recette du che

de niveau 2



X
00 ~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE d']%lRMONT
<

o SEMAINE DU 10 au 14 Mars 2025
Scolarest

JEUDI VENDREDI

T N 2922999999 Pt
| i
. | i Velouté de légumes et
ENTREE DU JOUR 1 Taboulé ! Betteraves vinaigrette
1 I croltons
| i
e 4
T i D |
I I I 1l | b )
: ! : ¥ :
| ! | Sauté de poulet sauce Vallée | | !
PLAT DU JOUR 1 Cordon bleu de volaille [ Omelette 1 11 Bolognaise 1 Filet de lieu sauce normande
| i i d'auge D |
I I I 1 I
I I I 1 I
I I I 1 I
I I I 1 I
- L
o | o i :
| ! Piperade de légumes ! Jardiniére de légumes i !
LEGUMES | i i i |
| Petits pois carottes ! ot ! ot i Pennes Bio + rapé ! Purée de carottes Bio
D'ACCOMPAGNEMENT 1 1 1 [ 1
I I I 1 I
E E Riz Bio E Pommes vapeur E E E
I I I 1 I
LAITAGE DU JOUR Emmental Bio Mimolette
| i
I I 6‘
DESSERT DU JOUR | Créme dessert chocolat | Pomme Compote
| i
I I
] _________________________!
e 1 e |
] Pain o Pain & pate a tartiner i Croissant i Petits beurre i Madeleine chocolat |
I [ 11 1 [ |
n I [ 11 [} [ |
GOUTERS ] Fromage a tartiner o Yaourt sucré I Petit suisse aromatisé i Fromage blanc sucré o Lait |
I [ 11 1 [ |
I I I [} I
! Jus d'orange ! i Compote i ! Jus de pomme bl Orange ! i Banane i
Agriculture Biologique (3@ Produit de saison CEufs Plein Air Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
< B Indication Géographique | Haute valeur environnementale
\!u:g;g/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;% Label rouge (1GP) Produit local ( )
e Protégé (IGP, HVE
- Certification environnementale
Ll Recette du chef CE2

de niveau 2



Eic = LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE M d ERMONT
S )

SEMAINE DU 17 au 21 Mars 2025

(1)
Scolarest

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR Velouté de potiron Carottes rapées Bio vinaigrette
@ Fricassée de porc sauce
BéChe
provencgale
Boulette de boeuf sauce Y Filet de poisson meuniére sauce
PLAT DU JOUR Blanquette de veau }%@f
pizzaiolo tartare
Fricassée de dinde sauce
Tortelli aux bolets sauce provencaie g‘%
gorgonzola
Haricots verts Brocolis
LEGUMES et Riz Bio Gratin de chou fleur et
D'ACCOMPAGNEMENT
Pommes de terre Boulgour
LAITAGE DU JOUR Petit suisse aromatisé Bio Edam Bio Fromage a tartiner Camembert Bio
DESSERT DU JOUR lle flottante Orange i Kiwi Ananas 6 g Mousse au chocolat
Petits beurre Pain Pain & beurre Pain au lait Sablé chocolat
GOUTERS Yaourt aromatisé Fromage fondu Petit suisse sucré Lait Yaourt a boire
Compote Jus d'orange Jus d'ananas Orange Pomme

Ry

/" Viande bovine frangaise

Agriculture Biologique (33‘ Produit de saison CEufs Plein Air

Péche responsable Appellation Origine Protégée

'Y : Indication Géographique | Haute valeur environnementale
'fégg/ Viande de porc frangais Plat végétarien @;% Label rouge @ Produit local

= Protégé (IGP) s (HVE)

= Certification environnementale

il Recette du chef CE2

de niveau 2



S
goo ~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE M d ERMONT
>

o SEMAINE DU 24 au 28 Mars 2025
Scolarest

MERCREDI JEUDI VENDREDI

I
i
ENTREE DU JOUR !
I
I
I
: ' I [} I
1 . 1 1 11 1
| Saucisse de Toulouse ! @ ! i !
I I I 1 I
| ! ! i ! Parmentier de poisson
PLAT DU JOUR ! ! Palet végétarien a l'italienne ! Sauté de veau sauce marengo h Colombo de poulet ! o
1 1 1 1 1 (purée Bio)
I I I 1 I
| . . I 1 [ 1
! Saucisse de volaille ! ! i :
I I I 1 I
] U O |
o T 1 i N i
! Carottes cuisinées ! Haricots verts Bio ! i Courgettes persillées !
I I I 1 I
LEGUMES 1 1 1 [ 1
! et ! et | Blé Bio aux petits légumes | | et ! Salade verte
D'ACCOMPAGNEMENT 1 1 1 11 1
I . I I 1 . . I
! Lentilles ! Pommes vapeur ! h Coquillettes Bio !
I I I 1 I
e
|
LAITAGE DU JOUR Yaourt aromatisé ! Cantal Brie
I
I
I
e e e ———
O
I I I 1 I
I I I 1 I
I I I 1 I
DESSERT DU JOUR l Orange : Chou vanille : Banane (3 i : : Liégeois chocolat : Tarte au citron
| i i i |
I I I 1 I
NN U
T T T T T T T T T T T T T T T T T T B e B 1
] Pain & pate a tartiner o Pain i Pain & confiture i Madeleine ! Galette aux céréales
I [ 11 1 I
. | [ [ [ |
GOUTERS ] Fromage blanc sucré o Fromage a tartiner i Petit suisse aromatisé i Yaourt aromatisé ! Barre de chocolat
I [ 11 1 I
I [ 11 [} I
! Pomme I Jus d'ananas I Jus de pomme bl Banane ! Lait
B p
Agriculture Biologique (3@ Produit de saison W&, Eufs Plein Air Viande bovine frangaise =tJ Péche responsable Appellation Origine Protégée
B Indication Géographique | . Haute valeur environnementale
'{7::95/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien @;’% Label rouge (1GP) Produit local Ii ) ( )
B Protégé (IGP, HVE

Il Recette du chef

Certification environnementale

de niveau 2



(4]
Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR Nugget's de poulet plein filet
LEGUMES . .
Petits pois carottes

D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Emmental Bio
DESSERT DU JOUR Orange

Pain & confiture
GOUTERS Petit suisse aromatisé

Jus d'ananas

Agriculture Biologique (33‘ Produit de saison

[
'fégg/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien

Recette du chef

~ LE MENU DE LA SEMAINE -
SEMAINE DU 31 Mars au 04 Avril 2025

Concombres Bio vinaigrette

@

Pizza au fromage

Salade verte / Carottes rapées

Fromage fondu Bio

&8

Banane

Croissant
Yaourt sucré

Pomme

CEufs Plein Air

@;’% Label rouge

MERCREDI

JEUDI

Sauté de boeuf sauce pizzaiolo

Bolognaise

Gratin de brocolis

et

Boulgour Bio

Torsades Bio & rapé

Brie Mimolette
Compote Pomme
Pain Fourré chocolat
Gouda Fromage blanc sucré

Jus d'orange

Banane

Viande bovine francaise

Indication Géographique

Protégé (IGP)

Péche responsable

Produit local

VILLE M d ERMONT
‘k}

VENDREDI

iy}

Potage de légumes et croltons

ESChe

Filet de lieu sauce aurore

Chou fleur

et

Pommes de terre

Tarte abricotine

Madeleine

Lait chocolat

| I
| I
| I
| |
! Barre chocolat :
| I
| I
| I
| [}

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2



(4]
Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR Lasagnes bolognaise
LEGUMES

Salade verte
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

Camembert Bio

DESSERT DU JOUR Liégeois vanille
Pain & beurre
GOUTERS Petit suisse aromatisé

Orange

Agriculture Biologique (3i Produit de saison

i : o
¢/ Viande de porc frangais Plat végétarien

M Recette du chef

BN
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
X

SEMAINE DU 07 au 11 Avril 2025

CEuf dur mayonnaise

Boulette de soja sauce

basquaise

Coquillettes & rapé

Edam Bio

Compote

Pain & confiture
Fromage blanc sucré

Jus d'orange

CEufs Plein Air

@;’% Label rouge

1Y

MERCREDI

Carottes rapées Bio emmental

vinaigrette

Y]

'3

Emincé de poulet sauce

provengale

Gratin de courgettes

et

Riz Bio

Parmentier de canard

Petit suisse aromatisé

Moelleux au chocolat creme

anglaise

Cocktail de fruits au sirop

Chocolats de Paques

Pain au lait
Lait

Pomme

Pain & barre de chocolat
Yaourt aromatisé

Jus d'ananas

Viande bovine frangaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

e
Péche responsable

@
‘9 Produit local

VILLE d']%RMONT

VENDREDI

e

Filet de colin meuniére

Julienne de légumes

et

Blé

Yaourt sucré Bio

Pomme

8

Sablé chocolat
Yaourt a boire

Banane

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2



OOO
o

(o)
Scolarest

VACANCES SCOLAIRES

LUNDI

ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR Tarte thon tomate
LEGUMES . X
Poélée de légumes / Pdt
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Tomme Bio
DESSERT DU JOUR Mousse au chocolat
Pain & beurre
GOUTERS Yaourt aromatisé
Orange

Agriculture Biologique 6’ Produit de saison

&
”f;gg/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien

M Recette du chef

CEufs Plein Air

@;’% Label rouge

>
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

SEMAINE DU 14 au 18 Avril 2025

MARDI
8d

Concombre vinaigrette

Boulettes végétales réties Bio

sauce basquaise

Purée de haricots verts

Gouda

Compote

Pain & confiture
Petit suisse sucré

Jus de pomme

MERCREDI

JEUDI

Velouté de légumes et

croltons

Sauté de dinde sauce

Estouffade de boeuf sauce

dijonnaise chasseur
Courgettes gratinées
Riz Bio et

Semoule Bio

Petit suisse aromatisé

Ad

Banane

Eclair chocolat

Pain
Fromage a tartiner

Banane

Brioche
Fromage blanc aromatisé

Compote

Viande bovine francaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Péche responsable

@ Produit local

VILLE M d ERMONT
‘kﬁ

VENDREDI

Filet de colin sauce curry

Macaroni Bio

Fromage blanc sucré

Ad

Ananas

Petits beurre

i [
I 1
I 1
I 1
I . 1
I Lait I
I 1
I 1
I 1
I 1
] 1

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2



OOO
o

(o)
Scolarest

PARTAGE

VACANCES SCOLAIRES

LUNDI

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Agriculture Biologique 6’ Produit de saison

&
”f;gg/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien

It il Recette du chef

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE -
SEMAINE DU 21 au 25 Avril 2025\

CEuf dur mayonnaise

@

Pizza au fromage

Salade verte

Emmental Bio

£y}

Pomme

Croissant

1
1
1
1
Yaourt sucré |
1
1
1
1

Pomme
_________________________ 1
CEufs Plein Air

@;% Label rouge

MERCREDI

JEUDI

Sardine beurre

Couscous poulet

Sauté de boeuf sauce pizzaiolo

Légumes couscous et semoule

Carottes cuisinées

et

Riz Bio

Yaourt sucré Bio

Tarte flan

Velouté aux fruits

Pain & confiture
Fromage blanc sucré

Compote

Madeleine
Yaourt aromatisé

Jus de pomme

Viande bovine frangaise

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Péche responsable

@ Produit local \: i

VILLE M d ERMONT
‘ks

VENDREDI

Bolognaise de thon

Torsades Bio & rapé

Mimolette

Ad

Ananas

Galette aux céréales
Yaourt a boire

Banane

Appellation Origine Protégée

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2



~

OOO ~ LE MENU DE LA SEMAINE\_\_‘: VILLEQE]%RMONT

SEMAINE DU 28 Avril au 2 Mai 2025

(5>
Scolarest

MERCREDI JEUDI VENDREDI

i i
I I
. 1 ! Pomelos
ENTREE DU JOUR ] |
! ! Mater Jus de pamplemousse
G
T 1
I I
I I
: : @ @
| i Estouffade de boeuf sauce
PLAT DU JOUR | Saucisse de volaille ! Croc fromage Filet de colin sauce normande
! ! forestiere
I I
I I
I I
I I
! Y B
A
] ! Haricots verts
LEGUMES | _ i . . )
! Lentilles ! et Purée de légumes Bio
D'ACCOMPAGNEMENT 1 I
I I
| i Pommes de terre
i i
LAITAGE DU JOUR Brie Bio Fromage fondu
: e —
| i
I I
DESSERT DU JOUR ] Créme dessert chocolat ! Compote Tarte Normande
| i
I I
L L R |
[ S TTTTTTTTTTTTT o T TTTTTTTTTTT
] Pain & beurre o Brioche i Pain Madeleine |
I [ 11 |
~ I [ 11 I
GOUTERS ! Yaourt aromatisé I Petit suisse sucré I Fromage a tartiner Lait !
I [ 11 |
i Orange i i Pomme i i Jus de pomme Banane i
I | |
Agriculture Biologique (3@ Produit de saison CEufs Plein Air Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
< B Indication Géographique | Haute valeur environnementale
i iande de porc frangais at végétarien A abel rouge roduit loca
Ve Viande d fi i Plat végétari §‘% Label Produit local
B Protégé (IGP) ~ (HVE)
- Certification environnementale
[ Recette du chef e

de niveau 2



